Gymnizium Jana Blahoslava a Stfedni pedagogicka Skola, Pierov, Denisova 3
PSC 751 52, tel.: 581 291 203, fax: 581 291 204

www.gjb-spgs.cz; e-mail: info

Provozni rad Skolni jidelny — vydejny

Skolni stravovani

- poskytuje se v souladu s § 119 a § 122 odst. 2 zakona ¢. 561/2004 Sb., o piedskolnim,
zékladnim, stfednim, vy$$im odborném a jiném vzdélani (Skolsky zakon), v platném
znéni, zakim Gymnazia Jana Blahoslava a Stfedni pedagogické skoly, Pterov,
Denisova 3 (GJB a SPgS);

- fidi se vyhlaskou MSMT CR ¢&. 107/2005 Sb., 0 $kolnim stravovani.

Zavodni stravovani
- poskytuje se zaméstnancim Gymnazia Jana Blahoslava a Stfedni pedagogické Skoly,
Pierov, Denisova 3.

Dodavatel stravovani o
- Skolni jidelna Stfedni $koly technické, Pierov, Koufilkova 8 (SJ SS technicka).

Ptihlaska ke stravovani

- Zdci:

kompletni evidenci pfihlaenych stravnikii zajistuje SJ SS technické, v dobé od pondéli
do patku - od 6:30 hod. do 8:30 hod. a od 11:30 hod. do 13:45 hod.;

- zaméstnanci:

piihlaeni a zavedeni do evidence $kolni jidelny SS technické, pracovisté Bii
Hovurkovych 17, Pferov zajisti zaméstnavatel, zakoupeni stravovaciho €ipu (karty) si
zajisti kazdy zaméstnanec sam v dob¢ po — pa od 6:30 hod. do 8:30 hod. a od 11:30 hod.
do 13:45 hod. v kancelédti vedouci SJ SS technické.

Platby stravného

- Zdci:

bezhotovostné dle pokynti §kolni jidelny SS technické (viz ptiloha);

- zaméstnanci:

srazkou z platu na zakladé uzaviené dohody se zaméstnavatelem (dle mési¢niho
prehledu odebrané stravy).

Cena obéda

- zaci do 14 let obéd 24,00 K¢
- ostatni zaci obéd 26,00 K¢
Bezlepkova strava

- zacido 14 let obéd 27,00 K¢
- ostatni zaci obeéd 29,00 K¢

Do vékovych skupin jsou zéci zatazovani na dobu Skolniho roku, ve kterém dosahuji 11
— 14 leta 15— 26 let (tj. od 1. 9. do 31. 8.).

Jidelnicek
- bude zvetejnén na informacni tabuli §kolni jidelny — vydejny, v objednavkovém boxu
a na www.gjb-spgs.cz.
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10.

11.

12.

PtihlaSeni ob&dt — volba druhu jidla

- stravu je mozné prihlasit i odhlasit nejpozdéji den predem, a to do 13:30 hod. u
vedouci $kolni jidelny SS technické osobné nebo telefonicky na &isle 581 201 182.
Druh jidla je vedouci Skolni jidelny nastaven po provedené platbé na obéd ¢. 1. Zménu
druhu jidla provadi stravnik sdm ve stravovacim boxu ve skolni jidelné - vydejné, a to
po pfilozeni ¢ipu nebo vlozeni karty nejpozdéji den pfedem do 9:00 hod.

Odhlaseni obédu

- odhlagkou ve stravovacim boxu umisténém pied SJ — vydejnou nejpozdgji den predem
do 9:00 hod.;

- u vedouci SJ SS technické osobné nebo telefonicky na &isle:

581 201 182 nejpozdéji do 13:30 hod. predchoziho dne
Na pozdéjsi odhlasky nebude bran zretel.

- V dob¢ nemoci zaka lze vyzvednout obéd pouze prvni den nemoci do jidlonosice;
- vV jinych pfipadech se obédy do jidlonosi¢ii nevydavaji!
- NEOMLUVENY A NEODLASENY OBED HRAD{ STRAVNIK

Vydej obédu

- obédy se vydavaji od 11:30 hod. do 14:30 hod. v témze Case je zajiStén 1 vstup do
budovy pfihlasenym stravnikim,;

- obéd bude vydan na zdklad¢ overeni objednavky ptiloZzenim identifikaéniho ¢ipu popf,
karty ke snimaci, ktery je umistén u vydejového okna v jidelng;

- bez Cipu (karty) lze vydat obéd pouze na nédhradni stravenku, kterou po ovéfeni
opravnénosti vyda v kancelafi pied SJ — vydejnou téetni GJB a SPgS.

Reseni situaci

- ztrata cipu (karty):

stravnik ihned nahlési ztratu z diivodu blokace ¢ipu (karty) Gidetni GIB a SPgS a zajisti
si novy &ip (kartu) u vedouci $kolni jidelny SS technické;

- zapomenuty Cip (karta):

obéd lze vydat pouze na nahradni stravenku, kterou po ovéfeni opravnénosti vyda tcetni
GJB a SPgS;

- pracovni cesta zamestnance:

zaméstnanec ma narok na zavodni stravovani V souladu se zakonem ¢. 262/2006 Sb.,
zakonik prace, V platném znéni a vyhlaskou €. 84/2005 Sb., o nakladech na zavodni
stravovani a jejich uhrad€ v pfispévkovych organizacich zfizenych wzemnimi
samospravnymi celky pouze V ptipadé€, ze byl na pracovni cesté, ktera trvala méné nez 5
hodin.

Dozory v jidelné

- vykonavaji ur€eni pedagogicti pracovnici dle rozpisu dozort;

- tito dohliZeji na chovani a pofadek v dobé vydeje obédu;

- sleduji a bezodkladné nahlasi pracovnicim vydeje stravy kazdé znecisténi podlahy a
kazdé rozbiti jidelniho nadobi a po dobu Cisténi zajisti bezpetné obchédzeni daného
mista;

- operativné fesi vzniklou situaci, pfi které by mohlo dojit k ohroZeni zdravi stravnik.




13. Povinnosti stradvnikl
- stravnici jsou povinni udrzovat Cistotu, potadek a pravidla spolecenského chovani;
- podnosy s pouzitym nadobim a ptibory odkladaji na misto k tomu urcené;
- nadobi ani pfibory nikdy neodnaseji mimo jidelnu;
- po konzumaci obéda odchézeji ihned z jidelny, aby byla dodrZzena plynulost vydeje
dal$im stravniktim;
- do jidelny nevstupuji Zaci bez zaplacené stravy.

14. Bezpecnost a ochrana zdravi v provozu jidelny z hlediska stravnika
- prevladajicim rizikovym faktorem v provozu Skolni jidelny — vydejny je uklouznuti na
mokré podlaze znecisténé rozlitym jidlem a naslednym turazem pii padu na podlahu
nebo jidelni ndbytek;
- stravnik je povinen dbat zvySené opatrnosti pii pfendseni stravy na podnosech a pii
ukladdani podnost s pouzitym jidelnim nddobim na mista k tomu urcend. Je povinen
bezprostfedné nahlésit pracovnicim vydeje kazdé znecisténi podlahy a kazdé rozbiti
jidelniho nadobi;
- je zakézéno nestandardné manipulovat s ptibory a jakkoliv timto ohroZovat sebe sama
1 ostatni stravniky.

15. Dotazy, pfipominky a stiznosti ke stravovani
- veSkeré dotazy, ptipominky a stiznosti ke stravovani fesi feditelka;
- dotazy, pfipominky a stiznosti lze podat v pisemné podob¢ s uvedenim kontaktu pro
odpovéd’ na vyse uvedenou adresu nebo zaslat e-mailem na: info@gjb-spgs.cz

16. Provozni ad Skolni jidelny — vydejny je vyvéSen
- V prostorach jidelny — vydejny;
- na webovych strankach GJB a SPgS.

V Pferové dne 2. kvétna 2011

Mgr. Romana Studynkova
feditelka

Ptilohy:
Identifikace provozovny
Sanitacni rad
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Identifikace provozovny:

Priloha ¢é. 1

) Gymnazium Jana Blahoslava a Stiedni pedagogicka Skola,
Provozovatel: v .
Pierov, Denisova 3
Adresa: Denisova 3, 751 52 Pierov
Oblast cinnosti: Skolni jidelna - vydejna
Kapacita: 550 jidel
Pocet zaméstnancii: 4 pracovnice pro vydej stravy

Prohlaseni o splnéni nezbytnych poZadavkii:

Pozadavek

Forma splnéni, odkaz na postup

Ohlaseni provozovny prislusné
krajské hygienicke stanici

Provoz vydejny zahdjen 1. 9. 2007
Stanovisko Krajské hygienické stanice Olomouckého kraje
ze dne 2. 5. 2007 — ¢.j. 2007/11/614.PR

Pozadavky na bezpecné zachazeni
S potravinami
(véetné baleni a dopravy)

Veskera dodavand strava je privazena vozidlem dodavatele —
Skolni jidelna Stredni skoly technickeé, Prerov, Kourilkova 8.
Pri prejimce je vidy kontrolovan stav dodavané stravy,
neporusenost prepravnich nadob.

Dodrzovani teplotnich retezcu,
zabraneni krizeni v provozovndch,
dodrzovani technologickych
postuptii apod.

V provozovné je chladnice na salaty a ohrivaci pulty pro
vydej stravy. Kontrola teploty v chladnicce a ohfivacich
pultech se provddi teplomérem, K tomu uréenym. Zjistené
zavady na zarizeni je okamzité hlaseno ekonomce Skoly,
ktera zajisti odborny servis. Strava vystavend nepripustnym
teplotam se vyrazuje z vydeje, vSe je zaznamendno do
protokolu.

Bezpecné nakladani s odpadem

V provozovné nevznika vyznamny odpad. Odpad je
likvidovan do popelnic.
Odvozem a likvidact zbytkii je poverena na zakladé smlouvy
ze dne 1. 9. 2006 firma BIOPAS, spol s r. 0., ICO 46960511

Bezpecné postupy regulace Skiidcii

DDD provadi podle potieby smluvni firma MARTIN
KELNAR, ICO 73045306 dle smlouvy o dilo ze dne
1. 9. 2005.

Sanitacni opatieni
(Cistent a dezinfekce)

Uklid a sanitace se provadi dle viklidového sanitacniho Fadu.
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Zajisteni kvality vody

Provozovna je napojena na verejny vodovodni rad.

Zdravotni stav zaméstnancii

lékare.

Vsichni pracovnici maji zdravotni pritkaz (kopie jsou uloZeny
v jejich osobnich spisech). Pracovnici byli pouceni, Ze jsou
povinni ohlasit alimentarni onemocnéni nebo jiné prenosné
onemocneéni (hnisajici rany apod.), jsou povinni informovat o
kontaktech s osobami s infekcéni nemoci svého nadrizeného a

Dodrzovani osobni hygieny

Pracovnici pouzivaji cisté pracovni odévy, byli pouceni o
nutnosti si vzdy pred zacatkem prace a dle potreby pritbézne
myt ruce mydlem pod tekouci teplou vodou, zvlaste po pouZiti

WC. Dodrzovani osobni hygieny se namatkove kontroluje.

Skoleni persondlu

Skoleni personadlu z hygienického minima je soucasti
pracovnich porad, které probihaji minimalné 2x rocné. Téma
Skoleni je zaznamendno v zapisu z porady, ucast pracovnikii

je dolozZena prezencni listinou.

Pi‘ehled kontrolnich bodii:

Vyrobni Sledovany Kritické Postup Frekvence sledovani Napravna Postup/
operace znak meze sledovani opatieni zdznam
Stav .
provozu Jednou za sménu tj. na
Stav (Cistota zaldtku smény )
u. provozu vizualne, , Prf) v?denz Zaznam o
Prlpi‘avenost pred o pﬁtomnost SmyleVe Kontrola teploty uklldu, provedené
provozu zapocetim cizich posouzeni V chladnicce denné pripadné sanitaci
prace fodméts v 11:00 hod. s sanitace
predamet, provedenim pisemného
Zt;cytk)i) zdznamu!!
pokrmii
Teplota V casech: Urychleny
pokrmii Meéreni 11:30,12:00, videj Zaznam
Dpri vydeji Teplota teploty 12:30,;31:‘?.(;-,;13;]:(;33,14200 Ohiev na teploty
Vydej stravy ; +60 °C : . predepsanou
Smyslové vt ,
a nizsi , teplotu Zdznam o
znaky Zrakovd Pribezne 5 / vyrazeni z
kontrola Vyrazeni z e
obéhu obéhu

Formulare ,,Sledovani hodnot kritickych bodii“ uchovdavany na provozovné po dobu
minimalné 14 dnii.




Analyza nebezpeci 7 hlediska provadeén

ych Cinnosti:

Cinnost Nebezpeci Preventivni opatieni Spravné hodnoty/doklady
Kontaminace zpiisobend
nedodrzenim Cistota pracovniho
hygienickych podminek prostiedi a gastronadob
pii vdeji
Pomnozeni nezadoucich
mikroorganizmii L, .
zpusobené nedodrzenim DOer,OW.Z,m fep lo?/ prt
bezpecné teploty pri vydeji pokrmii
vydeji Teplota pokrmii pri vydeji
Vydej stravy Vydej pokrmii se Smyslové zménéné by neoméla. byt nizsi nez
zménami smyslovych N, L +60 °C v jadre pokrmu
, pokrmy vyradit z obéhu
vilastnosti
Kontaminace zpiisobena | Dopliiovat pokrmy pouze
nedodrzenim zdsady vymeénou celych
vymeny gastronadob gastronadob

Nedodrzeni osobni

hygieny

Dbat na osobni hygienu
(Cistotu odevu, pokryvku
hlavy) pracovnikii pri

vydeji
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Stroje,

Priloha ¢. 2

Sanitacni iad

zafizeni, pomicky a pracovni prostory mohou byt zdroji mikroorganismti, pokud

nejsou peclivé a pravidelné Cistény a v pfipad€ potieby dezinfikovany. Nedostatecné nebo
nevhodné provadéné Cisténi a dezinfekce mize zpusobit zmény pokrmu a poruchy vyroby.
Samotné ¢isténi a dezinfekce nesmi byt zdrojem kontaminace potravin. Cisténi a v ptipadé
potteby dezinfekce jsou nedilnou soucasti normalniho vyrobniho procesu.

Obecné zasady

Velmi

pouzit prostredek:

- schvaleny pro styk s potravinami

- vhodny pro typ znecisténi (bilkoviny, tuky apod.)

- vhodny pro material daného povrchu (dlazba, nerez, PVC apod.)

pouzit vhodnou metodu s ohledem na délku pisobeni, moznost pouziti mechanickych
pomiucek, koncentraci prosttedku a teplotu ve vhodnou dobu a ve vhodnych
intervalech

pouzivat vhodné a udrZzované pomiicky (smetak, hadr, karta¢, rukavice apod.)

pfed vlastnim c¢iSténim a dezinfekci odstranit zbytky necistot a vyrobkl dostate¢nym
oplachovanim

dilezité¢ je dodrZzovani navodu k pouziti, ktery stanovil vyrobce, a bezpecnostnich

predpisti.

Utinnost &i§téni a dezinfekce zavisi na pozornosti vénované jednotlivym etapam. Piedev§im
je tfeba dodrzZet dobu piisobeni, koncentraci myciho event. dezinfekéniho prostfedku a teplotu
prizptisobenou pro kazdy cistény predmét nebo povrch. Pouziti mechanickych pomitcek
vyznamné zvysuje ucinnost ¢isténi.

Obecna metoda CiSténi a dezinfekce zahrnuje 6 povinnych etap

1.
2.

»w

Ptiprava - uklidit pracovisté, odstranit velké znecisténi

Cisténi - pfipravit myci roztok pii dodrzeni a davkovani teploty (vSeobecn& 55 °C —
teplota snesitelna pro ruku); s pomoci roztoku a mechanickych pomicek uvolnit
necistoty

Oplachnuti — Cistou teplou vodou odstranit zbytky necistot a myciho roztoku
Dezinfekce — pripravit dezinfek¢ni roztok; aplikovat; nechat piisobit

Kone¢né oplachnuti — plochy pfichdzejici do styku s potravinami oplachnout ¢istou
teplou vodou, tak aby byly odstranény zbytky dezinfekéniho prostredku

SuSeni casti prichazejicich do styku s pokrmy — vzduchem nebo utérkami; uklidit
drobné predméty a natradi do ¢istého prostiedi
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Pouziti kombinovanych ptipravkll pro soucasné ¢isténi a dezinfekci umoziuje etapy 2., 3. a 4.
slou¢it do jediné samostatné operace. Tyto piipravky jsou vSak méné ucinné, proto je
nezbytné nutné tzkostlivé dodrzovat ndvod k pouziti a mimo to provadét pravidelné (napf.
jednou tydn¢) ¢isténi a dezinfekcei o 6 etapach se dvéma samostatnymi prostiedky.

Uskladnéni Cisticich a sanitac¢nich prostredkii
Prosttedky pro pribézny tklid v provozu jsou ulozeny oddélen¢ na misté tomu urceném.

Cinnosti provadéné v ramci sanitace

Prostor/zafizeni Metoda Cetnost Odpovida Kontroluje
) Cisténi komunikace
Okoli . zam?tanz, ., 2 az 3 x rocné Udrzba
provozovny splachnuti proudici
vodou
Omyti mycim .
Zdvihaci roztokem  Die potieby i ,
v, . , minimalné 2 az 3 x Urceny pracovnik
zarizeni S dezinfekci (Jar, N
rocné
Savo)
Chodby, Satny a Myti podlah mycim
tatni tdrni roztokem Denné . Uréent *
osta I’llv :sanl, arni s dezinfekei enné po smene réeny pracovni
zarizeni. (Jar, Savo)
Pracovni plochy Omyti mycim
o roztokem Denné Uréent %
a polizmclky s dezinfekci (Jar, enné réeny pracovni
(naradi) Savo)
Podlahy (v Myti podlah mycim
mistnostech roztokem § o ,
. v : , Denné Urceny pracovnik
pravzd@lne s dezinfekci
pouzivanych) (Jar, Savo)
Omyti mycim
Stoly v jidelne s de;?;}g:gr} Jar, Denné Urceny pracovnik
Savo)
Chladnicka Uklid po odtdni Po pouziti Urceny pracovnik
Po vyprazdneni
vyplachnuti
Nadoby na proudem vody, Po kazdém Uréeny "
odpad vyplachnuti vyprazdnéni nadob reeny pracovi
dezinfekcnim
roztokem (Savo)
Steny a stropy Malovani Podle potreby Udrzba
Dle potieby
Okna Myti minimalné 2 az 3 x Urceny pracovnik
rocné
o, Prani hadru,
Samvtacm sanitace pomiicek
p ;Zggg;lk:aa ;glggg[i?;,;n;f{f(% Denné po smené Urceny pracovnik
provozni odpad | ™ycim roztokem s
dezinfekci
Vyména Podle potireby
ochrannych Prani minimalné 2 x za Urceny pracovnik
odévii tyden




